
« Que doit notre gastronomie à l’Inde, 

puisque le curry est une invention britannique ? »

Le curry résulte d’amalgames créés par l’occupant britannique. 
Qui a implanté le thé, le piment et la tomate dans sa « colonie ». 
La gastronomie indienne est infiniment plus riche et subtile. Plus spirituelle. 
Epices, ayurvédisme, végétarisme et rapports de castes…
Nous reste-t-il des recettes de cette culture gastronomique lointaine et éminemment 
raffinée ? 
Et que disent l’archéologie, les mythes, les peurs et les tabous ?

Visioconférence sur Zoom

Mardi 22 octobre 2024, de 18 h 30 à 20 h

ou disponible en enregistrement

La PAF : 15 euros

L’inscription : un petit courriel pour me faire part de votre intérêt.


